
DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Uovo di Pasqua a borsetta

LUOGO: Europa / Italia

DOSI PER: 1 pezzi       DIFFICOLTÀ: media       PREPARAZIONE: 40 min       COSTO: medio      

REPERIBILITÀ ALIMENTI: media

Un uovo di Pasqua speciale, personale e unico,

questo è ciò che vi propone Francesca in questo

video tutorial.

Preparatevi con un uovo di Pasqua pronto per

essere trasformato in una bellissima borsetta,

perfetta per le bimbe un po' più vanitose, ma anche

per le bimbe grandi! Basteranno pochi gesti e poca

attrezzatura per rifarlo anche voi!

INGREDIENTI
UOVO DI PASQUA 1

PASTA DI ZUCCHERO marrone -

PASTA DI ZUCCHERO bianca -

PASTA DI ZUCCHERO rosa o di altro

colore -

GELATINA

COLORANTE ALIMENTARE polvere color

oro -

CORALLINI DI ZUCCHERO


