Cook

AROUND
SECONDI PIATTI

Bistecche di maiale ai funghi

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: bassa PREPARAZIONE:20min COTTURA:40min  COSTO: basso

REPERIBILITA ALIMENTI: facile

INGREDIENTI

4 bistecche di maiale

40 gdiburro

poca farina

400 g di funghi misti surgelati

mezzo bicchiere di vino bianco

poco prezzemolo

sale e pepe.

PREPARAZIONE

Infarinate le bistecche.



Togliete la carne ed unite i funghi e lasciateli cuocere.



Unite ai funghi le bistecchie.
Sfumare coniil vino.

Unite il prezzemolo e lasciate cuocere ancora un po.




