Cook

AROUND

DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Cake al cioccolato

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: moltobassa  REPERIBILITA ALIMENTI: molto facile

INGREDIENTI

3uova

150 g zucchero
125 gfarina
125 g margarina

125 gcioccolata grattata

100 g nocciole e tritate

1 cucchiaino lievito.

PREPARAZIONE

Battere i tuorli con lo zucchero, aggiungere la margarina sciolta, la cioccolata, le nocchie,
in ultimo farina, lievito e le chiare montate a neve. Versare il composto in un contenitore

stretto e lungo. Cuocere a fuoco lento 160° per un'ora e mezza circa.



