Cook

AROUND

SECONDI PIATTI

Carne dll'albese

LUOGO: Europa/ Italia/ Piemonte

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA:bassa COSTO:elevato REPERIBILITA ALIMENTI: difficile

INGREDIENTI

400 g carne di sanato (vitello) a fettine
100 g di Grana Padano

1 tartufo bianco d’Alba

olio extra vergine q.b.

sale e pepe nero g.b.

PREPARAZIONE

Disporre le fettine di carne su di un piatto da portata, in un solo strato, condire con olio,
salare e pepare q.b.
Cospargere il formaggio tagliato a lamelle ed il tartufo affettato sottilissimo. Servire

immediatamente.



