
DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Cioccolatini con nocciole e
mandorle

LUOGO: Europa / Italia

DOSI PER: 4 persone       DIFFICOLTÀ: bassa       COSTO: basso       REPERIBILITÀ ALIMENTI: molto facile

Preparazione

INGREDIENTI
cioccolato al latte o fondente secondo i

gusti

nocciole

mandorle

piatto

carta da forno.

Sciogliere il cioccolato a bagnomaria.1



Buttare dentro, poco alla volta, la frutta secca.2

Sporcarli col cioccolato rigirandoli, prenderne 3 o 5 (a seconda dei gusti) col cucchiaio e

disporli su carta da forno.

3



Mettere in frigorifero per circa 1/2 ora e tirarle fuori al momento di servirle.4


