Cook

AROUND

DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Cioccolatini tipo baci

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: media COSTO:basso REPERIBILITA ALIMENTI: facile

INGREDIENTI

50 gdicioccolata al latte

100 g di cioccolata fondente

50 g dinocciole tritate e nocciole intere
10 gdiburro

40 g di nutella.

PREPARAZIONE

Ecco gliingredienti:



Fuori dal fuoco, aggiungere le nocciole tritate e la nutella, amalgamare bene.



Su un foglio di carta da forno, fare dei mucchietti con I'impasto ottenuto e porre al centro

di ogni mucchietto una nocciola intera, mettere in frigo a solidificare.

Fondere la cioccolata fondente e immergervi i mucchietti di nocciole ecc,



n rimettere in frigo a solidificare.

Eccoil risultato finale:






