Cook

AROUND

DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Dolce moscovita

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: moltobassa  REPERIBILITA ALIMENTI: molto facile

INGREDIENTI

125 gr di cioccolato
65 gr di zucchero
100 gr di burro finissimo

4 uova.

PREPARAZIONE

Lavorate a bagnomariail cioccolato e il burro. Aggiungete lo zucchero ed i tuorli montati a
neve. Mescolate bene.

Versate in uno stampo imburrato e lasciate rapprendere, al fresco, meglio se in
frigorifero, per 12 ore.

Servire circondato di crema inglese al Kirsch.



