Cook

AROUND

DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Focacciadolce con le mele

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: media COSTO:basso REPERIBILITA ALIMENTI: molto facile

INGREDIENTI

600 g difarina00

160 ml di latte tiepido

200 ml d'acqua tiepida

5 cucchiai di zucchero semolato

30 g di burro morbido

1 presadisale
5 gdilievito di birrasecco (o0 15 d di lievito

di birra fresco).

PER LA COPERTURA

3 mele
4 cucchiai di zucchero di canna

burro fuso.

PREPARAZIONE

Ecco gliingredienti:



Far lievitare la pasta per circa 1 ora.

Una volta lievitata, stenderla nella placca del forno.



Coprirla con un canovaccio e lasciare lievitare ancora per 45 minuti.

Una volta lievitata, pulire le mele, tagliarle a fettine e farle sprofondare nella pasta, poi

spolverare con lo zucchero di canna e un po' di burro spennellato.









