Cook

AROUND

PANE, PIZZE E LIEVITATI

Frittelle sottili

LUOGO: Europa/ Bielorussia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: moltobassa  REPERIBILITA ALIMENTI: molto facile

INGREDIENTI

1tazzadifarina

2 tazze dilatte

1 uovo

1 cucchiaino di zucchero

4 cucchiai dilardo o burro

sale

PREPARAZIONE

Miscelate le uova, lo zucchero, il sale, la farina e meta del latte. Mescolate fino a che tutti
gliingredienti siano ben amalgamati.
A questo punto, versate la parte rimanente di latte e miscelate nuovamente.

Friggete le frittelle in piccole teglie imburrate.



