Cook

AROUND

DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Gelato di lamponi o more

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: moltobassa  REPERIBILITA ALIMENTI: molto facile

INGREDIENTI

250 g difrutta di lamponi o more
150 g di zucchero

2 uova

250 g di latte

250di g panna.

PREPARAZIONE

Frullare la panna e la polpa di frutta fino ad avere una crema omogenea. Sbattere le uova
e lo zucchero quindi mescolarvi il composto di frutta. Aggiungere il latte portato

precedentemente all'ebollizione, la scorza di limone e versare la crema nella gelatiera.



