Cook

AROUND

PRIMI PIATTI

Klocki di farinadi grano

LUOGO: Europa/ Bielorussia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: moltobassa  REPERIBILITA ALIMENTI: molto facile

INGREDIENTI

4-5 cucchiai di farina di grano
4-5 cucchiai di latte

2 uova

2 cucchiaini di burro

strutto fuso o olio vegetale

PREPARAZIONE

Miscelate il burro conii tuorli aggiungendo gradualmente la farina ed il latte.
Impastate il composto, aggiungete il sale. La consistenza dell'impasto dovrebbe risultare
simile a quella di uno sformato poco denso.
Con l'aiuto di un cucchiaino bagnato in acqua, separate piccoli pezzi dall'impasto e
versateli nell’acqua bollente.

Condite i klocki coniil burro.



