Cook

AROUND

MARMELLATE E CONSERVE

b%ﬁ%ﬁettura di albicocche di

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: bassa COSTO:basso REPERIBILITA ALIMENTI: facile

INGREDIENTL

1kg di albicocche pesate denocciolate
buccia grattuggiata e succo di 1/2 limone

450 g di zucchero.

PREPARAZIONE



Spezzettare grossolanamente le albicocche e metterle al fuoco con il succo e la scorza

grattugiata del limone, aspettare che prendano il bollore.



Schiumare la schiuma che si forma via via.



n Invasare.






