Cook

AROUND

PRIMI PIATTI

Linguine alle uovadi ricci di mare

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: media COSTO:elevato REPERIBILITA ALIMENTI: difficile

INGREDIENTI

250 gdipasta

1 bicchierino da caffé colmo di uova di ricci
dimare

olio extravergine d'oliva

1 spicchio d'aglio in camicia

1 peperoncino rosso fresco

prezzemolo.

PREPARAZIONE

Ecco gliingredienti utilizzati per questaricetta.



In padella, ad olio freddo, far sfrigolare I'aglio e i gambi di prezzemolo, quando I'aglio si

colora, eliminare gli odori.

Spegnere il fuoco e far intiepidire I'olio, poi unire meta delle uova di riccio, mescolare e

ultimare il condimento con il prezzemolo tritato e il peperoncino a pezzetti.






Quando la pasta € al giusto punto, spegnere il fuoco e unire le rimanenti uova di riccio.
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