Cook

AROUND
PRIMI PIATTI

L Inguine tonno e maionese

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: moltobassa PREPARAZIONE: 10 min  COTTURA: 15min  COSTO:

molto basso  REPERIBILITA ALIMENTI: facile

INGREDIENTI

350 g linguine

3 scatolette tonno sott'olio
maionese

prezzemolo

qualche goccia di limone

olio extravergine d'oliva

parmigiano

PREPARAZIONE

Frullate la maionese conil tonno e I'olio in una terrina.

Unite al composto il prezzemolo tritato e qualche goccia di limone.



Lasciate riposare e condite le linguine appena scolate spolverizzando con il parmigiano a

piacere.



