
PRIMI PIATTI

Maltagliati alle patate

LUOGO: Europa / Italia

DOSI PER: 4 persone       DIFFICOLTÀ: bassa       PREPARAZIONE: 10 min       COTTURA: 15 min       COSTO: 

molto basso       REPERIBILITÀ ALIMENTI: facile

Preparazione

Nel frattempo friggete l'aglio tagliato a pezzetti con olio e peperoncino in una padella

capiente.

INGREDIENTI
500 g maltagliati

4 patate

peperoncino

aglio

olio

origano

sale

Portate l'acqua salata ad ebollizione, aggiungete le patate e dopo 3-4 minuti i maltagliati.1



Scolate la pasta e condite aggiungendo un bel pizzico di origano.


