
MARMELLATE E CONSERVE

Marmellata di kiwi

LUOGO: Europa / Italia

DOSI PER: 4 persone       DIFFICOLTÀ: bassa       COSTO: basso       REPERIBILITÀ ALIMENTI: facile

Preparazione

INGREDIENTI
1 kg di polpa di kiwi

650 g di zucchero

2 cuccchiai di grappa.

Sbucciare i kiwi e ricavarne solo la polpa,1



Passare la polpa al passaverdura per ottenere un composto liscio e fluido.2

Aggiungere lo zucchero, la grappa e mettere a cuocere.3



A cottura ultimata, riporla nei vasetti che andranno chiusi ermeticamente solo dopo 48

ore.

4


