Cook

AROUND

DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Nutella biancafacile

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: moltobassa  REPERIBILITA ALIMENTI: molto facile

INGREDIENTI

200 g di cioccolato bianco
100 g di nocciole

100 g di zucchero

100 g dilatte

50 g diolio di semi.

Quellascura é di certo pit famosa, ma qualora voi

vogliate cambiare, ecco allora laricetta per fare la
Nutella bianca facile. Una crema perfetta da
spalmare sul pane o sulle fette, ottima per farcire

dolci o per rifinire dessert. Provatela!

PREPARAZIONE

Polverizzare le nocciole con lo zucchero. Aggiungere la cioccolata e tritarla.

Aggiungere il latte e fare cuocere a 50°C per 5 minuti.



Dopo aver cotto aggiungere |' olio e mescolare finché non diventi morbida ma non troppo.



