Cook

AROUND
PRIMI PIATTI

Pasta e patate allawalsen

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: bassa PREPARAZIONE: 15min COTTURA:20min  COSTO: basso

REPERIBILITA ALIMENTI: facile

INGREDIENTI

4 patate grandi
250 g di formaggio di montagna
250 gdipasta

pancetta

PREPARAZIONE

Tagliate le patate a tocchetti e mettetele a cuocere in acqua salata, quindi aggiungete la

pasta.
Nel frattempo fate soffriggere la pancetta e tagliate il formaggio a dadini.

Quando la pasta e cotta scolate pasta e patate ed unite nella teglia con soffritto e

pancetta, aggiungete il formaggio.



Fate cuocere altri 5 minuti mescolando bene.



