Cook

AROUND

ANTIPASTI E SNACK

Rotolo con peperon

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: media COSTO:basso REPERIBILITA ALIMENTI: facile

INGREDIENTI

1 rotolo di pasta sfoglia
1 peperone arrostito e spellato
provola dolce

parmigiano.

PREPARAZIONE



Arrotolare la sfoglia, chiudendo bene i lati.



Tagliare arondelle e disporre nella teglia con carta forno, va bene anche la stessa della

confezione in cui & avvolta la pasta.

Preriscaldare il forrno.



n Cuocere a 220° per 15 minuti.



