Cook

AROUND

DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Semifreddo alle ciliegie

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: media COSTO:basso REPERIBILITA ALIMENTI: media

INGREDIENTI

250 g di panna da montare
100 g di ciliegie.

PER LA DECORAZION

cioccolato fondente.

PREPARAZIONE

Prendere delle belle ciliege.

Lavarle per benino e snocciolarle tutte.
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Aggiungere le ciliege frullate ed alcune a pezzettoni.



Riporre in freezer per una notte.

Sformare almeno 15 minuti prima di servirle.






