Cook

AROUND

DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Strudel facile e veloce

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: moltobassa  REPERIBILITA ALIMENTI: molto facile

INGREDIENTI

1 rotolo pasta sfoglia fresca buitoni

2 cucchiai di uva passa (ammorbidita in
acqua calda)

2 cucchiai di pinoli

2 di mandorle e due di noci

3 mele tagliate a tocchetti piccoli
2 cucchiai di zucchero

1 cucchiaino di cannella.

PREPARAZIONE

Stendere la pasta sfoglia, mescolare tutti gli ingredienti in una ciotola e metterli sulla

pasta sistemandoli al centro lungo il diametro.
Arrotolarla, chiuderla bene e infornarla per 25 minuti circa finché non risulta cotta.

E' tanto semplice quanto buonissima!!!



