Cook

AROUND
SALSE E SUGHI

Sugo di porcini

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA:bassa PREPARAZIONE:25min  COTTURA:25min  COSTO: medio

REPERIBILITA ALIMENTI: media

INGREDIENTI

FUNGHI PORCINI 1 kg

BURRO 60 gr
SPICCHIODIAGLIO 1
PREZZEMOLO poco -

DADO DI CARNE E VERDURA 1

PREPARAZIONE



Tagliare i porcini a tocchetti.



In una casseruola mettete il burro e fatelo sciogliere su fiamma bassa.

Tritare finemente aglio e prezzemolo ed uniteli al burro coni porcini ed il dado.






