Cook

ARDUND

DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Tarallucci

LUOGO: Europa/ ltalia
DOSI PER: 10 persone  DIFFICOLTA: bassa PREPARAZIONE:20min COTTURA: 10 min  COSTO: basso

REPERIBILITA ALIMENTI: facile

INGREDIENTI

FARINA 00 500 gr
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SALE 1 pizzico

PREPARAZIONE



Unite 2 uova, il miele ed il sale e continuate a montare.



Impastare fino ad avere una pasta omogenea.



Con un biscotto ritagliate i biscotti.

Trasferiteli in una placca di forno foderata di carta forno.

Spennellateli con I'uovo rimasto ed infornate a 180°C per 10 minuti.






