
DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Torta al cocco

LUOGO: Europa / Italia

DOSI PER: 4 persone       DIFFICOLTÀ: molto bassa       REPERIBILITÀ ALIMENTI: molto facile

Preparazione

4 UOVA INTERE, 1 BICCHIERE DI CARTA 
DI OLIO DI SEMI, 1 BICCHIERE DI 
CARTA DI ZUCCHERO, 1 BICCHIERE DI 
CARTA DI LATTE, 2 DI FARINA DI 
COCCO, 2 DI FARINA 00, 1 BUSTINA DI 
LIEVITO BERTOLINI.PER GUARNIRE
1 barattolino di nutella.

Sbattere le uova, l'olio e lo zucchero, aggiungere lentamente continuando a mescolare il

latte, la farina di cocco e la farina normale e infine il lievito ... far raffreddare.
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Spalmare sopra un abbondante strato di nutella e spolverizzare con la farina di cocco ...

DELIZIOSA!!!
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