Cook

AROUND
DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Tortaalle noci con pere e nutella

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 10 persone  DIFFICOLTA: bassa PREPARAZIONE:35min  COTTURA: 60 min  COSTO: basso

REPERIBILITA ALIMENTI: facile

INGREDIENTL

FARINA 300
ZUCCHERO 300 gr
BURRO 300 gr
UOVA 4

PERE 2

GHERIGLI DI NOCE 80 gr
LIEVITO PER DOLCI 1 bustina
NUTELLA Barattolo -1

PREPARAZIONE



Tritare grossolanamente le noci.




In una ciotola e con le fruste elettriche montare i tuorli con lo zucchero fino a quando

saranno soffici e spumosi.

Unite il burro morbido a pezzetti e mescolare bene con le fruste elettriche.



n Montare gli albumi ed uniteli al composto.



Mettete meta del composto in una teglia imburrata.

n Tagliate a spicchi le pere ed infarinatele leggermente.



n Distribuite sulla torta.

Cospargete le pere con le noci tritate.



Ricoprite con I'impasto rimasto mettendolo a cucchiaiate e livellando bene.



Infornate a 180°C per 1 ora.









