
DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Torta pan di stelle

LUOGO: Europa / Italia

DOSI PER: 4 persone       DIFFICOLTÀ: molto bassa       REPERIBILITÀ ALIMENTI: molto facile

Preparazione

INGREDIENTI
Pacco di biscotti pan di stelle

una panna da 250 g montare

1 barattolo di nutella da 400gr

latte qb a temperatura ambiente

un contenitore di alluminio medio.

far sciogliere la nutella a bagnomaria, montare la panna, versare il latte in un piatto.

prendere il contenitore di alluminio iniziare con uno strato abbondante di panna, poi i

biscotti bagnati nel latte, da entrambi i lati, poi uno strato di nutella, poi ancora biscotti,

poi panna e infine nutella. spolverizzare con zucchero a velo. tenere in frigo per 24h prima

di mangiarla.
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