
DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Torta principessa

LUOGO: Europa / Italia

DOSI PER: 4 persone       DIFFICOLTÀ: media       REPERIBILITÀ ALIMENTI: media

La vostra bimba sogna di diventare una principessa?

Beh allora che lo sia davvero... almeno il giorno del

suo compleanno! Seguendo questo tutorial

imparerete a fare una bellissima corona di zucchero,

e l'effetto matelassè il tutto arricchito da piccoli e

delicati fiorellini. Una torta a due piani nelle

sfumature del glicine sarà sicuramente apprezzata

dalla protagonista della festa.

Ecco qualche altra idea per la prossima festa di

compleanno:

Torta di compleanno panna e crema

Torta bella e facile

Torta con ballerina

INGREDIENTI
PASTA DI ZUCCHERO (bianca, glicine) -

ALCOOL PURO 1 cucchiaio da tè

COLORANTE ALIMENTARE polvere

perlescente argento -

https://www.cookaround.com/ricetta/Torta-di-compleanno-panna-e-crema.html
https://www.cookaround.com/ricetta/Torta-bella-e-facile.html
https://www.cookaround.com/ricetta/Torta-con-ballerina.html
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