Cook

AROUND
PRIMI PIATTI

Tortiglioni con salsa e pesto

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: media PREPARAZIONE:5min  COTTURA: 17 min  COSTO: basso

REPERIBILITA ALIMENTI: facile

INGREDIENTI

400 g di tortiglioni

2 lattine di pomodori a pezzettoni
4 cucchiai di pesto

2 spicchi d'aglio

2 cucchiai diolio d'oliva.

PREPARAZIONE

In una pentola fate lessare la pasta in abbondante acqua salata.

Nel frattempo preparate il sugo: in una padella mettete i pomodori e I'aglio.



Mescolare ed aggiungere |'olio a crudo.






