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DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Uovo di Pasgua di Spiderman

LUOGO: Europa/ Italia
DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: media PREPARAZIONE:40min COTTURA:8min COSTO: basso

REPERIBILITA ALIMENTI: facile

INGREDIENTI

UOVO DI PASQUA 1

Spldermat

—

CIOCCOLATO FONDENTE 50 gr
CIOCCOLATO BIANCO 150 gr
COLORANTE ALIMENTARE ROSSO
COLORANTE ALIMENTARE BLU

PREPARAZIONE

Con uno spiedino di metallo disegnate la sagoma di Spiderman.






In una casseruola sciogliete a bagnomaria il cioccolato fondente e, aiutandovi con un cono

di carta, contornate la figura di Spiderman.




ciogliete a bagnomaria il cioccolato bianco e create gli occhi.
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Colorate di blu il cioccolato bianco e concludete di definire la figura.















