Cook

AROUND

ZUPPE E MINESTRE

Zuppadi pomodoro con la pasta

LUOGO: Europa / Grecia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: moltobassa  REPERIBILITA ALIMENTI: molto facile

INGREDIENTI

4 pomodori maturi
1/2 tazza d'olio 0 2 cucchiaiate di burro
1/2-1 tazza di pasta adatta per le zuppe

sale

PREPARAZIONE

Lavate i pomodori, sbucciateli, togliete i semi e tagliateli a pezzettini. Metteteli nella
casseruola con l'olio oil burro e abbondante acqua. Salate e lasciate bollire per 20 minuti.

In seguito aggiungete la pasta e lasciate bollire lentamente per 10 minuti.



