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BEVANDE
Caipirinha
LUOGO: Sud America/ Brasile

DOSI PER: 1 pezzi DIFFICOLTA: bassa PREPARAZIONE: 10 min  COSTO: medio

REPERIBILITA ALIMENTI: facile

INGREDIENTL PER FARE LA CATPIRINHA

CACHACA 60 ml

ZUCCHERO DI CANNA bianco - 4 cucchiai
date

LIME 1

GHIACCIO

Scopri come preparare la Caipirinha, il classico

cocktail brasiliano fresco e rinfrescante a base di
cachaca, lime e zucchero. Provala subito e portain

tavola i sapori del Brasile!

COME FARE LA CATPTRINKA

Lavail lime, elimina le estremita, ricava 4 spicchi, taglia via anche la parte bianca al centro
del lime. Metti gli spicchi in un bicchiere tipo old fashioned, versa 4 cucchiaini di zucchero

di canna bianco.



Pesta delicatamente il lime, per estrarre sia il succo che gli oli essenziali presenti nella

buccia del lime.

Riempi il bicchiere con ghiaccio tritato.



Aggiungi la cachaca.

Mescola con movimenti veloci dall’alto verso il basso per sciogliere lo zucchero e

amalgamare tutti gli ingredienti.
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Aggiungi altro ghiaccio tritato. In questo modo si crea una cupola termica che farain

modo che il ghiaccio si sciolga piu lentamente.

Inserisci le cannucce e servi.



LA CATPIRINRA, FATIN CASA TL DRINK BRASILIANO PTU FAMOSO

la Caipirinha € un cocktail brasiliano, una ricetta classica che rappresenta la vivace cultura sud

americana e il suo stile di vita allegro ed estivo. Con la sua combinazione dilime fresco,
zucchero, cachaca e ghiaccio, la Caipirinha € una bevanda rinfrescante e deliziosa che puo
essere apprezzata in molte occasioni, qualifeste, buffet, cene estive oppure ogni volta che ci si

vuole concedere un momento di relax da soli o in compagnia.

RACCOMANDAZTONT


https://www.cookaround.com/speciali/cocktail-le-ricette-dei-drink-da-accompagnare-con-stuzzichini-e-aperitivi
https://www.cookaround.com/bevande/
https://www.cookaround.com/speciali/le-delizie-della-cena-estiva-un-trionfo-di-sapori-e-colori

La cachaca e un distillato tipico brasiliano, ottenuto dalla fermentazione del succo di canna da
zucchero. Ci preme sottolineare che, essendo la cachac¢a un'acquavite, la Caipirinha € una
bevanda alcolica piuttosto forte; pertanto, consumala con moderazione e solo se hai l'eta

legale per farlo!

SETLE PIACTUTA LA CATPIRINHA, PROVA ANCHE QUESTE BEVANDE

Granita al caffe
Caffe shakerato
Caipiroska

Margarita
Americano



https://www.cookaround.com/ricetta/Granita-al-caffe.html
https://www.cookaround.com/ricetta/Caffe-shakerato.html
https://www.cookaround.com/ricetta/Caipiroska.html
https://www.cookaround.com/ricetta/Margarita.html
https://www.cookaround.com/ricetta/Americano.html

