Cook

AROUND
DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Anelll di cioccolato e caffe'

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: bassa PREPARAZIONE:30min COTTURA: 15min  COSTO: basso

REPERIBILITA ALIMENTI: facile

PER LA PASTA

125 gdiburro

125 gdi zucchero dicanna
2uova

125 g difarina manitoba

1/2 tazzina di caffe.

PER LA GLASSA

125 g di cioccolato fondente

1 cucchiaio di latte

75 gdiburro.

PREPARAZIONE

Preparate il caffé.

Nel frattempo, sbattete bene lo zucchero con il burro ammorbidito, unite una alla volta le



uova alternandole alla farina, quindi aggiungete il caffe.

Dividete I'impasto cosi ottenuto in stampini imburrati e infornate a 175°C per 15 minuti.

Lasciate raffreddare e nel frattempo sciogliete il cioccolato conil burro e il |atte.






