Cook

AROUND

ANTIPASTI E SNACK

Circa 100 salatini in 30 minuti

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: bassa COSTO:basso REPERIBILITA ALIMENTI: molto facile

INGREDIENTI

salsa di pomodoro densa
origano

sale

pasta sfoglia

formaggio grattugiato.

PREPARAZIONE

Preparare una salsa densa di pomodoro, condirla con origano e sale, mescolare.

Stendere un rotolo di pasta sfoglia, cospargere la salsa, spolverare con il formaggio

grattugiato e coprire con un altro foglio di pasta sfoglia.

Tagliare a quadretti piccoli (circa 2 cm) con la rotella per la pizza.



Pennellare leggermente di latte e infornare a 200° fino a doratura.







