Cook

AROUND

DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Gocclole

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: moltobassa  REPERIBILITA ALIMENTI: molto facile

INGREDIENTI

180g di burro

500gdi farina

200g di zucchero

100g di gocce di cioccolato

1 busta di vanillina

1/2 cucchiaino di bicarbonato.

PREPARAZIONE

Impastare il tutto fino ad ottenere un composto omogeneo.

Dare laforma di gocciole e cuocere in forno a 180 gradi per 13/15 minuti.



