
DOLCI, FRUTTA E DESSERT

Savoiardi

LUOGO: Europa / Italia

DOSI PER: 4 persone       DIFFICOLTÀ: bassa       PREPARAZIONE: 20 min       COTTURA: 15 min       COSTO: basso      

REPERIBILITÀ ALIMENTI: facile

Preparazione

INGREDIENTI
ZUCCHERO 500 gr

FARINA 00 450 gr

UOVA 6

LIEVITO 1 cucchiaino -

Lavorare in una terrina i tuorli e lo zucchero.1



Montare a neve gli albumi.2

Incorporare gli albumi montati a neve ai tuorli e allo zucchero. Aggiungere farina e lievito.3



Disporre sulla teglia, dando al biscotto una forma allungata.4

Infornare per 15 minuti a 200°C in forno preriscaldato.5




