Cook

AROUND

SECONDI PIATTI

Scaloppine all'uva

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: media PREPARAZIONE: 15min  COTTURA:15min  COSTO: basso

REPERIBILITA ALIMENTI: facile

INGREDIENTI

8 fette di lonza di maiale
2-3 grappolidiuva

poco succo diuva

poca farina

40 gdiburro.

PREPARAZIONE



Infarinate la lonza.

In una padella fate sciogliere il burro, unite le fettine e fate rosolare.
Dividete i chicchi di uva a meta e togliete i semini.

Unite i chicchidiuva ed il succo di uva alla lonza e lasciate cuocere.



Aggiustate di sale e pepe e servite.




