Cook

AROUND

PRIMI PIATTI

gg%lrgml al limone con magret de

LUOGO: Europa/ Italia

DOSI PER: 4 persone  DIFFICOLTA: media COSTO:medio  REPERIBILITA ALIMENTI: media

INGREDIENTI

250 g di taglierini freschi

1 limone

burro (meglio se aromatizzato al tartufo)
pepe bianco

50 g di magret de canard.

PREPARAZIONE

Ecco gliingredienti utilizzati per questaricetta.



Tagliare la buccia del limone a striscioline togliendo per bene la parte bianca e spremereiil

limone.

Far sciogliere il burro in padella con la buccia del limone.




Tagliare due o tre fette di magret e aggiungerlo alla padella facendolo saltare per qualche

minuto.









